БАНКЕТНОЕ МЕНЮ ОТ ТРАКТИРА «РОЗА ВЕТРОВ»
	БАНКЕТНЫЕ  ЦЕНТРАЛЬНЫЕ  БЛЮДА 

	Судак фаршированный

	1/100
	93-00

	Щука фаршированная

	1/100
	80-00

	«Морские виртуозы»

(филе белой рыбы, филе семги, кольца кальмаров,  обжаренные во фритюре с хрустящим кляром, лимон)
	640/100
	840-00

	«Хмельная рыба»

(филе сома, обжаренное во фритюре с хрустящим  кляром) 
	560/100
	560-00

	Утка с яблоками

 (утка запеченная с яблоками, подается с томленой гречкой с морковью и луком)
	1/100
	80-00

	Курица фаршированная

(куриное мясо, свинина, яйцо, сыр, шампиньоны, аджика, майонез)
	1/100
	68-00



	Цыплёнок тапака

	1/100
	70-00

	Печеночный торт


	1/100
	65-00

	«Свиная спинка с овощами и рисом»

(маринованный с горчицей, чесноком и специями свиной карбонат, запекается в духовке. Подается с рисом, зеленым горошком и кукурузой)
	1/1500
	955-00

	Холодец домашний

(подаётся с горчицей)
	1/500
	425-00

	ФУРШЕТНЫЕ  ЗАКУСКИ

	Волован с икрой лососевой
	1/40
	165-00

	Волован с балыком
	1/35
	55-00

	Профитроли с грибным муссом
	1/30
	40-00

	Профитроли с сырной начинкой
	1/30
	40-00

	Икра лососевая в тарталетке
	1/35
	165-00

	Брускеты с помидорами и сыром «Моцарелла» (3шт.)
	  1/150
	220-00

	Брускеты с семгой  (3шт.)
	 1/140
	220-00

	Тарталетки с салатом  «Любимый» (5 тарталеток)
	1/235
	250-00

	Тарталетки с салатом  «Дамский каприз» (5 тарталеток)
	1/235
	250-00

	Тарталетки с салатом «Оливье» (5 тарталеток)
	1/235
	250-00

	Оливки, маслины
	1/100
	180-00

	Жюльен грибной в тарталетке 

(томленые в сливках шампиньоны с репчатым луком, запеченные в тарталетке под сыром до хрустящей корочки) 3шт.
	1/240
	240-00

	Жюльен куриный в тарталетке 

(томленая в сливках куриная грудка с репчатым луком, запеченная в тарталетке под сыром до хрустящей корочки) 3шт.
	1/225
	240-00

	Канапе с бужениной и солёным огурцом
	1/65
	50-00

	Мини бутерброд с сельдью и маринованным луком (3шт)
	1/190
	135-00

	Тарталетка с семгой и сыром (1шт)
	1/60
	115-00

	Канапе из сыра и винограда
	1/25
	35-00

	Канапе фруктовое 
	1/30
	25-00

	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

	Мясная нарезка

(казылык, конина к/в, в/с, свежий огурец и помидор, лук зелёный, хрен)
	1/310
	450-00

	Мясная мозаика

(рулет из говядины, рулет из курицы, свинина запеченая)
	1/350
	585-00

	Говяжий рулет

(маринованное филе говядины, топленая в печи)
	1/180
	380-00

	Мясной дуэт

(буженина, рулет куриный с грибами , подается с горчицей)
	180/30
	340-00

	Буженина по-домашнему

(запеченная свиная шея, маринованная в специях, подается с горчицей)
	100/30
	260-00

	Грибная шляпка с говядиной

(шампиньоны, говядина, сливочный сыр, черри, микс-салат)
	1/355
	450-00

	Грибная шляпка с курицей

(шампиньоны, куриное филе, сливочный сыр, черри, болгарский перец)
	1/355
	350-00

	Рулет куриный с грибами

(куриное филе томленое в печи с добавлением шампиньонов)
	1/200
	280-00

	Курочка Ряба

(рулет из куриной грудки с начинкой из брынзы с зеленью и грецкого ореха)
	1/215
	280-00

	Семужка боярская

(филе малосоленой семги)
	1/180
	690-00

	Закуска Рыбная сельская

(филе малосольной сельди и филе копчёной скумбрии, с гренками из черного хлеба,  отварным картофелем и зелёным луком) Подаётся с сырным муссом. 
	1/500
	390-00

	Селедочка по-русски

(филе сельди, картофель, масло растительное,  лук маринованный, редис)
	1/240
	260-00

	Закуска «Застольная»

(филе сельди соленой, капуста квашен., маринованные шампиньоны и перец )
	1/460
	280-00

	Котомка лесника

(блинчики, фаршированные шампиньонами, говядиной, куриным филе в сливочном соусе)
	1/435
	295-00

	«Любимому зятю»

(блинчики, фаршированные говядиной с майонезом и сыром)
	1/210
	240-00

	«Блинчики, фаршированные семгой»
	1/190
	320-00

	«Русские узоры»

(блины с начинкой из соленой семги; грецких орехов и сыра; с балыком)
	1/270
	445-00

	Форштадская закуска

(блинчики, фаршированные мелкорубленым говяжьим языком с соусом, зеленью и чесноком)
	1/240
	240-00

	Сырное ассорти

(сыр «Маасдам», «Российский», «Мраморный», грецкий орех)
	1/225
	395-00

	Летняя полянка

(баклажаны, фаршированные болгарским перцем, помидорами, чесноком и сыром)
	1/300
	390-00

	Кабачки по-новгородски 

(кабачки  запеченные в печи с томатами и сырной корочкой) 
	1/330
	320-00

	Ассорти овощное праздничное

(свежие помидоры, огурцы, перец болгарский, лук зелёный, зелень)
	1/650
	360-00

	Оренбургские грибочки

(маринованные шампиньоны, подаются с луком и зеленью)
	1/170
	210-00

	Огурцы маринованные с укропом

(огурцы свежие, соль, зелень, чеснок, масло растительное) 
	1/300
	210-00

	Фруктовое ассорти
	1/650
	300-00

	Фруктовая ваза
	1/1500
	700-00

	САЛАТЫ

	«Мужские слёзы»

(отварные говядина, картофель, морковь, соленые огурцы и отварное куриное яйцо, маринованный лук, майонез)
	1/220
	255-00

	Салат «Фримен с курицей»

(куриное филе, перец болгарский, грибы шампиньоны жареные, огурцы свежие, картофель, соус майонезный)
	1/190
	220-00

	«Охотничий»

(грудка птицы копченая, бекон в\к, колбаски охотничьи в\к, куриное филе запеченное, огурец свежий, картофель беби, листья салата, пармезан, майонез)
	1/240
	320-00

	«Лесная сказка»

(язык говяжий, яйцо, фундук, грибы жареные, соус, огурцы)
	1/200
	280-00

	«Коктейль Славянский»

(семга или форель соленая, картофель, яйцо, лук маринованный, майонез)
	1/230
	325-00

	
	
	

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

	«Горбуша со сливочным соусом»

(филе горбуши, сливочный соус с обжаренным картофелем)
	1/350
	420-00

	Карнавальная ночь

(филе семги в клюквенном соусе с картофелем)
	1/400
	790-00

	«Пестрая буренка»

(говядина карбонат, шампиньоны, картофель, соленый огурец)
	1/500
	560-00

	Говядина томлёная со стручковой фасолью и картофелем

(карбонат говяжий, стручковая фасоль, соевый соус, черри, картофель, овощной соус)
	1/400
	480-00

	«Дуплет»

(свиная вырезка, помидор, картофель, сливочный соус)
	1/480
	495-00

	«Мясо по-боярски»

(нежная свинина, запеченая с грибами, помидорами и сырной корочкой)
	1/400
	460-00

	 «Наш золотой цыплёнок»

(куриное филе с грибами под сырной шапкой)
	1/320
	390-00

	ДЕСЕРТ

	Пирожное мелкоштучное ассорти
	1/45
	35-00


